2015

PAUILLAC... MADE IN PICHON COMTESSE !

Sinon quelques décades plus fraiches, 2015 est un millésime ensoleillé. Le vignoble de Pichon Comtesse,
baigné de lumiére et de soleil, a nourri des raisins gorgés d'un jus séveux et gourmand. Ce millésime nous
raméne dans le giron des grands Pauillac, grice 4 une interprétation racée, complexe, vibrante et... élégante ;

Pichon Comtesse, toujours !

— NICOLAS GLUMINEAU
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NOTES DE DEGUSTATION

Tout en équilibre, ce vin offre souplesse et puissance, suavité et structure ... ce que Pauillac sait offrir, qui tient &
la fois de la densité et de I'¢élégance. Le nez de ce vin est marqué par la mare et le cassis, mais aussi par la violette
et le cedre. Lattaque en bouche est nette et nous rappelle la mire ; surtou, ce vin impressionne par sa structure

dense, pleine, ample, mais maitrisée, pour offrir une finale racée et une trame tannique interminable et ciselée.

GUEVILE
ANDE




LE MILLESIME
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Aprés un hiver froid, le DEBOURREMENT de la vigne est plutét tardif, 7 avril pour les Merlots et 12 avril pour les Cabernets Sauvignon. D’avril 4 juillet, un temps

sec et ensoleillé favorise un développement régulier de la vigne ainsi quune FLORAISON rapide et homogene qui sest généralisée au 4 juin. La VERAISON se

déroule rapidement du 27 juillet au 6 aofit pour tous les cépages. En aolt et septembre, un temps plus frais et humide permet de relancer le fonctionnement des

parcelles en manque d’eau apres les fortes chaleurs de juillet. Les VENDANGES débutent le 10 septembre et durent jusqu’au 8 octobre ; malgré quelques épisodes

pluvieux, chaque parcelle est récoltée & son optimum de maturité.
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SUPERFICIE TOTALE
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